fintica Tocanda
Ristorante | Pizzeria Pension

Wir bieten lhnen mit grof3er Sorgfalt zubereitete italienische Gaumenfreuden.
In unserem Kellerbereich konnen Sie Feste, wie Familien-, Firmen-, oder
Weihnachtsfeiern im gemutlichen und rustikalen Ambiente feiern.

Besuchen Sie uns auf unserer Website:
www.antica-locanda.at

Unsere Offnungszeiten:
Dienstag - Samstag: 11:30 - 14:00 Uhr und 17:00 - 22:30 Uhr
(warme Kiche bis 22.00 Uhr)
Sonntag durchgehend: 11:30 - 21:00 Uhr
Montag Ruhetag




Snsalate - Dlalate

Insalata Mista

Gemischter Salat

Insalata di Rucola (G)

Rucola, Parmesan und Kirschtomaten

Insalata Siciliana (D)

Tomaten, Zwiebel, Kapern und Sardellen

Insalata di Pollo (A, R)
Gemischter Salat mit gegrilltem Hithnerbrustfilet

Insalata di Carpaccio di Salmone (D)

Gemischter Salat mit gevéiuchertem Lachs

Insalata di Calamari (B, D)

Gemischter Salat mit gegrillten Calamari

Minestrone (L)

Gemiisesuppe

Crema di Pomodoro (G, L,)

Tomatencremesuppe

Zuppa di Cipolla (F, C,G, 1)
Zwiebe[suppe

AgrolotiinBrodo (AGCL)
Hausgemachte gefiillte Teigtaschen in Fleischfond

€ 5,00

€550

€ 6,00

€ 10,00

€ 12,00

€13,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 6,90



Grtpasss ~ Dorgpetson

Antipasto Misto Terva (fiir 2 Personen) (A, C, G, R)
Gemischte Vorspeise mit Fleisch:

Vitello Tonnato, R'mdercarpaccio, Ttalienische Aufschnitte, Oliven, Gemiise

Antipasto Antica Locanda (fiir 2 Personen) (A, B, D, G, R)

Gemischte Vorspeise mit Fisch und Fleisch

Antipasto Misto Mare (fiir 2 Personen) (D, A, R)

Gemischte F'Lschvorspeise - kalt und warm

Sntipasio ds Miaxe

Flan di Merluzzo su Crema di Zafferano (A, C, D, G, R)
Lauwarmes Souflé vom Kabeljau auf Saffran-Créme

Zuppa di Cozze rossa o al vino bianco (A, B, D, R, 0)

Miesmuscheln in Tomaten- ODER Weggweinsauce

Tartara di Tonno con avocado e pomodorini (D, R,B) ~ *

Thunfischtartar mit Avocado und Kirschtomaten

Frittura di Calamari (A, C, D)

Frittierte Calamari mit hausgemachter Sauce Tartar

Sntipasio di Torra

Tartara di Angus (G)

Angus Tatar "

Carpaccio di Manzo (G)

Rindercavpaccio

Vitello Tormato (C, G, R) -y ‘

Kalbfleisch in Thunfischsauce

Delizia di Caprese (B, D, G, R, 0)

Rispentomaten und Bﬁﬂe [-Mozzarella auf Salat mit Bas[likumpesto

€ 17,00

€18,00

€ 24,00

€14,90

€13,00

€16,00

€ 12,00

€ 14,00

€ n,00

€ 12,00

€12,90


https://www.google.at/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&ved=&url=https://www.pinterest.com/pin/647673990138508637/&psig=AOvVaw00_0N8P2wrnCCqgcdLSH8y&ust=1575034365177727

Gsta ~ Hansgemachto Niedlelgerichite

Taglioline al Pomodoro (A, C) €8,90

Tagliol'me mit Tomatensauce

Spaghetti neri Pugliesi (A, D, R, C, B) €14,90

Schwarze Spaghetti mit Calamari, Brokkoli, Riesengarnelen und Knoblauch

Cappellacci di branzino e patate con pomodori e Olive Tagiasche (A,C,D,G) €16,90
Hausgemachte Teigtaschen gefiillt mit Wolfsbarsch und Kartoffeln, Tomaten, Oliven
Tagliolini del mediterraneo (A, B,C, D, R) €18,00

Taglioline mit Meeresﬁ'iichten, Riesengame[en, Venus- und Miesmuscheln und

Kirschtomaten

Tagliolini con Vongole (A,B,C,R) €14,00
Tagliolini mit Venusmuscheln

Maccheroncini all’ arrabbiata (A, C) €9,50
Maccharoncini mit schayfer Tomatensauce

Maccheroncini alla Carbonara (A, C) €10,00
Maccheroncini mit Speck-Eigelb-Sahnesauce

Fettuccine alla Norma (A, C, G) €12,00
Fettuccini mit Auberginen—Salz Ricotta-Tomatensauce

Fettuccine con Zucchine e Gamberetti (A, C, G) €13,00
Fettuccine mit Zucchini und Shvimps

Fettuccine con Speck e Porcini (A, C, G, R) €14,00
Fettuccini mit Speck, Steinpilzen und Sahnesauce

Gnocchi con Pesto e Gamberoni (A, B, C, D, R) € 15,00
Gnocchi mit griinem Pesto und Riesengamelen

Gnocchi Salmone e Rucola (A, B, C, D, G) €13,00
Gnocchi mit Lachs und Rucola

Gnocchi Mare e Monti (A, C, D, B) o m €13,00
Gnocchi mit Shvimps und Steinpi[zen . :

Lasagne (A, C, G) €10,90



https://www.pinterest.com/pin/409757266089009708/
https://www.google.at/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&ved=&url=https://www.taste.com.au/recipes/cheesy-beef-spinach-lasagne/d4778a5e-a2f4-46c9-9848-6e5377d903d1&psig=AOvVaw0u99WtN2uAWicURW9WJakE&ust=1575034834530064

Crne ~ Heischgorichte

Pollo alla Mediterranea con Verdure (A, G, R)

Hithnerbrustfiletstreifen gefiillt mit Gemiise

Scaloppina di Pollo ai Funghi con Patate (A, G, R, O)
Hithnerbrustfilet mit frischen Champignons und Kartoffeln ' -

Bistecca ai Fervi (gr. 350) con patate (A,G, R)
Gegrilltes Rindersteak (350 g) mit Bratkartoffeln

Tagliate di Angus rlandese al pepe verde con patate (G, R)
Irisches Angusfilet (in Scheiben) in griiner Pfeffersofle und Bratkartoffeln

Filetto di Manzo alla griglia con patate (A, G)
Gegrilltes Rinderfilet (250 g) mit Bratkartoffeln

Filetto di Manzo ai porcini con patate al rosmarino (A, G, R)

Rinderfilet (250 g) mit Steinpilzen in Sahnesauce und Rosmarinkartoffeln

Gioe ~ Frichgorichte

Calamari alla griglia con Verdure (D)

Gegrillte Calamari mit Gemiise

Filetto di Salmone alla griglia con Verdure (D)
Gegviﬂtes Lachsﬁ[et mit Gemiise

Filetto di Branzino alle erbe con caponata di verdure (D, R)

Gegrilltes Wolfsbarschfilet mit Kriutern und Caponata (sizilianische Art)

Orata o Branzino (400 g) alla griglia con Verdure (D)
Goldbrasse oder Wolfsharsch (400 g) gegrillt mit Gemiise

Tonno in Crosta con Pureé di Patate (D, R)

Thunfisch in Kruste mit Kartoffelpiiree

Pescato del Mediterraneo (fiir 2 Personen) (A, B, D, R)

Fischplatte mit 5 verschiedene Fischsorten, Kartoffeln und Gemiise

€13,00

€14,50

€ 26,00

€ 29,90

€ 28,90

€ 30,90

€17,00

€17,00

€18,90

€18,90

€ 22,90

€ 48,00


http://www.beauty.at/gourmet/rezepte/Pak-Choi-mit-Blutampfer.html

Do

Margherita (A, G)

Tomatensauce, Mozzarella

Siciliana (A, G, D)

Tomatensauce, Mozzarella, Oliven, Kapern und Sardellen

Cardinale (A, G)

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken

Capricciosa (A, G)

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Artischocken, Pilze

Tonno e Cipolla (A, G, D)

Tomatensauce, Mozzarella, Thunﬁsch, Zwiebel

Diavola (A, G)

Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami und scharfe Paprika

4 Stagioni (A, G)

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Artischocken, Pilze, Oliven

Rustica (A, C)

Tomatensauce, Mozzarella, schauj‘e Salami, Zwiebel und Gorgonzo[a

Ortolana (A, C)

Tomatensauce, Mozzarella, Gemiise

Calzone (A, G)

Zugeschlagene Pizza, Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze

Trevigiana (A,G,R)

Tomaten, Mozzarella, Champignons, Radicchio und Parmesan

Bufalina (A, B, G)

Tomatensauce, Biiffelmozzarella, Basilikum

San Daniele (A, B, C, D)

Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesan

Ragusana (A, C, G, R)

Tomatensauce, Mozzarella, Salsiccia, Pilze, Paprika

€ 7,50

€ 9,00

€880

€ 9,00

€ 8,50

€ 9,00

€ 9,50

€ 10,00

€ 9,50

€9,50

€10,00

€10,90

€mn,50

€n,50



Al Tatufo (A, G)

Tomatensauce, Mozzarella, Rindercarpaccio, Schwarze Tmﬁel in Ol Rucola, Parmesan

Palermitana (A, B, G)

Tomatensauce, Mozzarella, frittierte Auberginen, Salz-Kise, Basilikum

Boscaiola (A, G)

Tomatensauce, Mozzarella, Speck und S’te'mp[[ze

Frutti di Mare (A, G, B, D, R)

Tomatensauce, Meeresfriichte, Knoblauch

Bruschetta (A)

Pizzabrot mit ﬁ'ischen Tomaten, Knoblauch, Basilikum, Oregano, Olivenal

Focaccia (A)
Pizzabrot mit Knoblauch

€14,50

€1n,00

€ 1,00

€13,00

€ 7,00

€ 4,00



Ootei ~ Dessert

Tiramisu (A, G, )

Panna cotta con Caramello (G)

Pudding mit Caramel

Profitterol al cioccolato (A, C, G)

Proﬁtevo les mit Schokolade

Souffléal ciocoolato (4, C, G)
Schokoladensoufflé

Dolce Dello Chgc (A, GG, F)
Empfehlung des Hauses

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€550

€650

Auf Anfrage servieren wir gerne auch einen gemischten Dessert-Teller (ab 3 Personen)




Aperitivi

Aperitivo Antica Locanda

Blbite ~ (Getranthe

(Prosecco, Ramazzotti Rosé, Lime, Minze)

Prosecco

Weifler Gespritzter
Aperol Gespritzt
Aperol Prosecco
Aperol Soda
Campari Soda
Campari Orange
Martini Bianco
Martini Rosso
Hugo

Crodino (Alkoholfrei)

Birra / Bier
Gosser vom Fass
Gosser vom Fass
Gosser vom Fass
Moretti vom Fass

Moretti vom Fass

Gosser Naturradler vom Fass
Gosser Naturradler vom Fass

Gosser Naturradler vom Fass

Schlossgold
Gosser alkoholfrei
Edelweif

Edelweif alkoholfrei

\r'n

e

?27,,;{ dir eins!

LI,
e

0,20
0,33
0,50 [
0,20
0,40 |
0,20
0,33
0,50 |
0,50 |
0,50 |
0,50 |

0,50 |

€ 4,50

€ 4,00
€ 3,00
€ 4,20
€ 4,50
€ 4,20
€ 4,00
€ 4,20
€ 3,80
€ 3,80
€ 4,50

€3,50

€2,90
€ 3,50
€ 3,90
€ 3,10
€ 4,20
€ 2,90
€ 3,50
€ 3,90
€ 3,90
€ 3,90
€3,90

€3,90



Super Alcolici - Spirituosen

Ramazzotti 2¢l € 3,80
Averna 2cl €3,80
Cynar 2¢l €3,80
Amaro Montenegro 2¢l € 3,80
Fernet Branca 2¢l €3,80
Amaro del Capo 2¢l €3,80
Sambuca 2¢l €3,80
Whisky Jack Daniels 2cl € 4,00
Grappa Bianca / Barrique 2¢l € 4,00 — 6,00

Caffé - Tée

Espresso €220
Espresso corretto €3,50
Espresso macchiato (G) €280
Espresso doppio €350
Cappuccino (G) €280
Caffe Latte (G) €2,90
Verlingerter (G) .- € 2,40

Tee € 2,40



Bibite - Alkoholfreie Getriinke

Fruchtsaft gespritzt 033! €3,20
Erdbeer, Johannisheer, Mango, Marille, Orange, Apfel 0,50 | € 3,60
Fruchtsaft pur 0,331 € 3,60
Cola, Fanta, Sprite, Almdudler, Cola zero, Cola light 0,331 € 3,00

0,50 | €380
Gasteiner still / pvicke[nd 0,25 | €280
Gasteiner Flasche 0,75 € 4,50
Soda klein 0,331 €220
Soda grofS 0,50 | € 3,00
Lemonsoda 0,20l €2,00
Eistee Pfirsich / Zitrone 033! € 3,00

0,50 €380
Extra Zitronensaft €0,50



http://www.google.at/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&ved=&url=http://www.drinks4home.com/mixxxer.php&psig=AOvVaw0I7Fxotghcwj3q16iy40dt&ust=1574960561315539
https://www.salzburger-lagerhaus.at/heim-garten/haushalt-lebensmittel/mineralwasser-gasteiner-sparkling-1-l~p16884

Vino Rosso - Rotwein (O)

Hauswein

Cabernet Sauvignon
Chianti

Refosco

Nero D’Avola

Barbera D’Alba

Vino Bianco - Weifiwein (O)

Hauswein

Chardonney

Pinot Grigio aus Veneto
Friulano (Album)

Sauvignon Blanc

1/81

€ 2,80
€ 4,00
€ 4,50
€ 4,50

€ 4,50

€ 5,00

1/81

€ 2,80
€ 3,90
€ 3,90
€ 4,00

€ 4,50

141 12 0,75
€ 5,00 €800 €16,00(11)

€ 24,00
€ 27,00
€ 27,00
€ 27,00

€ 30,00

141 12 0,75

€ 5,00 €800 €16,00(1)
€ 23,00
€ 23,00
€ 24,00

€ 27,00



Wir witnschen Thnen

danten

r

Ihren PBesueh!

Allergeninformation It. CODEX-Richtlinie

A Glutenhaltige Getreide F Soja N Sesam

B Krebstiere G Milch oder Laktose (o] Sulfite

C Ei H Schalenfriichte P Lupinen

D Fisch L Sellerie R Weichtiere
E Erdnuss M Senf

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein,
die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften. Es gibt dartiber hinaus noch andere
Stoffe, die Lebensmittelallergien oder — unvertraglichkeiten auslésen kénnen.

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutaten im Endprodukt enthalten sind.



