Jnsalatas - Sakate

Insalata Mista
Gemischter Salat

Insalata di Rucola (G)
Rucola, Parmesan und Kirschtomaten

Insalata Siciliana (D)
Tomaten, Zwiebel, Kapern und Sardellen

Insalata di Pollo (A,R)

Gemischter Salat mit gegrilltemn HUhnerbrustfilet

Insalata di Carpaccio di Salmone (D)
Gemischter Salat mit gerdauchertem Lachs

Insalata di Calamari (B,D)
Gemischter Salat mit gegrillten Calamari

Minestrone (L)
Gemusesuppe

Crema di Pomodoro (G, L,)
Tomatencremesuppe

Zuppa di Cipolla (F, C, G, L)
Zwiebelsuppe

Agnolotti in Brodo (A,G,C,L,)
Hausgemachte gefullte Teigtaschen in Fleischfond



Antipasti - Vowspeisen

Antipasto Misto Terra (fiir 2 Personen) (A,C,G,R)

Gemischte Vorspeise mit Fleisch:

Vitello Tonnato,Rindercarpaccio, Italienische Aufschnitte, Oliven, GemuUse
Antipasto Antica Locanda (fiir 2 Personen) (A,B,D,G,R)

Gemischte Vorspeise mit Fisch und Fleisch

Antipasto Misto Mare (fiir 2 Personen) (D,A,R)

Gemischte Fischvorspeise - kalt und warm

Antipaste di. Y Nare

Polpo scottato in crema di ceci (D,R)

Gegrillter oktopus in kichererbsencreme mit passion frucht
Zuppa di Cozze rossa o al vino bianco (A,B,D,R,0)
Miesmuscheln in Tomaten-ODER Weildweinsauce

Tartara di Tonno con avocado e pomodorini (D,R,B)
Thunfischtartar mit Avocado und Kirschtomaten

Frittura di Calamari (A,C,D)

Frittierte Calamari mit hausgemachter Sauce Tartar

Tartara di Angus (G)

Angus Tatar

Carpaccio di Manzo (G)

Rindercarpaccio

Vitello Tonnato (C,G,R)

Kalbfleisch in Thunfischsauce

Delizia di Caprese (B,D,G,R,0)

Rispentomaten und Buffel-Mozzarella mit Basilikum




Pasta - Hausgemachte Nudelgerichte

Tagliolini al Pomodoro (A,C)
Taglioline mit Tomatensauce

Spaghetti neri Pugliesi (A,D,R,C,B)
Schwarze Spaghetti mit Calamari, Brokkoli, Riesengarnelen und Knoblauch

Cappellacci di branzino e patate con pomodori e Olive Tagiasche (A,C,D,G)
Hausgemachte Teigtaschen gefUllt mit Wolfsbarsch und Kartoffeln, Tomaten, Oliven

Tagliolini del mediterraneo (A,B,C,D,R)
Taglioline mit Meeresfrichten, Riesengarnelen, Venus- und Miesmuscheln und
Kirschtomaten

Tagliolini con Vongole (A,B,C,R)
Tagliolini mit Venusmuscheln

Maccheroncini all’ arrabbiata (A, C)
Maccharoncini mit scharfer Tomatensauce

Maccheroncini alla Carbonara (A, C)
Maccheroncini mit Speck-Eigelb-Sahnesauce

Maccheroncini con tonno pomodorini e scorze di limone(A,C,D,R)
Mit thunfisch kirschtomaten geribene zitronenschale

Fettuccine alla Norma (A,C,G)
Fettuccini mit Auberginen-Salz Ricotta-Tomatensauce

Fettuccine con Zucchine e Gamberetti (A,C,G)
Fettuccine mit Zucchini und Shrimps

Fettuccine con Speck e Porcini (A,C,G,R)
Fettuccini mit Speck,Steinpilzen und Sahnesauce

Gnocchi Salmone e Rucola (A,B,C,D G)
Gnocchi mit Lachs und Rucola

Gnocchi Mare e Monti (A,C,D,B)
Gnocchi mit Shrimps und Steinpilzen

Lasagne (A,C,G)



Pollo alla Mediterranea con Verdure (A, G, R)
HUhnerbrustfiletstreifen gegrillt mit GemUse

Scaloppina di Pollo ai Funghi con Patate (A, G, R, O)
Huhnerbrustfilet mit frischen Champignons und Kartoffeln

Bistecca ai Ferri (gr. 350) con patate (A,G, R)

Gegrilltes Rindersteak (350 g) mit Bratkartoffeln

Tagliata di Angus Irlandese al pepe verde con patate (G,R)
Irisches Angusfilet (in Scheiben) in griner Pfeffersol3e und Bratkartoffeln
Filetto di Manzo alla griglia con patate (A, G)

Gegrilltes Rinderfilet (250 g) mit Bratkartoffeln

Filetto di Manzo ai porcini con patate al rosmarino (A,G, R)
Rinderfilet (250 g) mit Steinpilzen in Sahnesauce und Rosmarinkartoffeln

Calamari alla griglia con Verdure (D)

Gegrillte Calamari mit Gemuse

Filetto di Salmone alla griglia con Verdure (D)

Gegrilltes Lachsfilet mit GemuUse

Filetto di Branzino alle erbe con caponata di verdure (D,R)
Gegrilltes Wolfsbarschfilet mit Krautern und Caponata (sizilianische Art)
Orata o Branzino (400 g) alla griglia con Verdure (D)
Goldbrasse oder Wolfsbarsch (400 g) gegrillt mit Gemuse

Tonno in Crosta con Pureé di Patate (D, R)

Thunfisch in Kruste mit KartoffelpUree

Pescato del Mediterraneo (fur 2 Personen) (A,B,D,R)
Fischplatte mit 5 verschiedene Fischsorten, Kartoffeln und Gemuse



Pizze

Margherita (A,G)
Tomatensauce, Mozzarella

Siciliana (A,G,D)
Tomatensauce,Mozzarella, Oliven, Kapern und Sardellen

Cardinale (A,G)
Tomatensauce,Mozzarella, Schinken

Capricciosa (A,G)
Tomatensauce,Mozzarella, Schinken, Artischocken, Pilze

Tonno e Cipolla (A,G,D)
Tomatensauce,Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel

Diavola (A,G)
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami und scharfe Paprika

4 Stagioni (A,G)
Tomatensauce,Mozzarella, Schinken, Artischocken, Pilze, Oliven

Rustica (A,C)
Tomatensauce,Mozzarella, scharfe Salami, Zwiebel und Gorgonzola

Ortolana (A,C)
Tomatensauce, Mozzarella, GemUse

Calzone (A, G)
Zugeschlagene Pizza,tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze

Trevigiana (A,G,R)
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Radicchio und Parmesan

Bufalina (A,B,G)
Tomatensauce,Buffelmozzarella, Basilikum

San Daniele (A,B,C,D)
Tomatensauce,Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesan

Ragusana (A,C,G R)
Tomatensauce, Mozzarella,Salsiccia, Pilze, Paprika



Al Tatufo (A,G)
Tomatensauce,Mozzarella, Rindercarpaccio, Schwarze Triffel in Ol, Rucola, Parmesan

Palermitana (A,B,G)
Tomatensauce,Mozzarella, frittierte Auberginen, Salz-Kase, Basilikum

Frutti di Mare (A,G,B,D,R)
Tomatensauce,Frische,Meeresfriuchte, Knoblauch

Bruschetta (A)
Pizzabrot mit frischen Tomaten, Knoblauch, Basilikum, Oregano, Olivendl

Focaccia (A)
Pizzabrot mit Knoblauch

Bianca pugliese(A,G,R)
Mozzarella,Salsiccia,Brokkoli,und getrockene tomaten




Delei - Dessert

Tiramisu (A, G, F)

Panna cotta con Caramello (G)
Pudding mit Caramel|

Profitterol al cioccolato (A, C, G)
Profiteroles mit Schokolade

Soufflé al cioccolato (A, C, G)
Schokoladensoufflé

Dolce Dello Chef (A, C, G, F)
Empfehlung des Hauses

Auf Anfrage servieren wir gerne auch einen gemischten Dessert-Teller (ab 3 Personen)




Bibite - Getrinke

Aperitivi

Aperitivo Antica Locanda

(Prosecco, Ramazzotti Rose, Lime, Minze)
Prosecco

WeilRer Gespritzter

Aperol Gespritzt

Aperol Prosecco

Aperol Soda

Campari Soda

Campari Orange T =)
Martini Bianco -
Martini Rosso
Hugo

Crodino (Alkoholfrei) W

Birra / Bier

GoOsser vom Fass 0,20 |
GoOsser vom Fass 0,33 |
Gosser vom Fass 0,50 |
Moretti vom Fass 0,20 |
Moretti vom Fass 0,40 |
Gosser Naturradler vom Fass 0,20 | v
Gosser Naturradler vom Fass 0,33 1 e
Gosser Naturradler vom Fass 0,50 |
Schlossgold 0,50 |
Gosser alkoholfrei 0,50 |
Edelweill 0,50 |
I

Edelweil alkoholfrei 0,50




Super Alcolici - Spirituosen

Ramazzotti

Averna

Cynar

Amaro Montenegro
Fernet Branca

Amaro del Capo
Sambuca

Whisky Jack Daniels
Grappa Bianca / Barrique

Caffé -Tée

Espresso

Espresso corretto
Espresso macchiato (G)
Espresso doppio
Cappuccino (G)

Caffe Latte (G)
Verlangerter (G)

Tee

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
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ESPRESSO ITALIANO



Vino Rosso - Rotwein (O)

1/8 | 1/4 1 1/21 0,751
Hauswein
Cabernet Sauvignon
Chianti
Refosco
Nero D’Avola

Barbera D'Alba

Vino Bianco - WeiRwein (O)
1/8 | 1/4 1 1/21 0,751
Hauswein
Chardonney
Pinot Grigio aus Veneto
Friulano (Album)

Sauvignon Blanc




